FILLABOA

Fllaboa

2015
D. O. Rias Baixas
100% Albarifio

Este vino procede de la histdrica Finca
Fillaboa ,de un vifiedo de 70 hectareas asentado en
ondulantes laderas, que linda, en su parte sur, con los
rios Tea y Mifo, frontera natural con Portugal.

La riqueza de sus suelos y el clima atlantico hacen de
Fillaboa un lugar privilegiado y singular para el cultivo
de la variedad albarifio y dotan a sus vinos de una gran personalidad.

La afiada 2015 se caracteriz6 por la escasez de lluvias, que propicio una brotacion irregular. Esta situacion climatoldgica,
permite sin embargo, una floracién homogénea y una cantidad muy equilibrada en la produccion de uva. El verano y

la vendimia transcurrieron sin lluvias, esto permitié un buen equilibrio entre grado y acidez en Fillaboa: una finca cuya
caracteristica principal es la frescura de los vinos que produce.

Nuestra elaboracién consiste en potenciar los aromas primarios de la uva albarifio junto con la

singularidad de nuestro “terroir”, dando como resultado vinos blancos armoniosos y con buena estructura.
Fermentamos en acero inoxidable a baja temperatura y posteriormente realizamos una ligera clarificacion antes de embotellar

para obtener vinos frescos y expresivos.

Vista: Color amarillo pajizo, limpio y brillante.
Aroma: Intenso, fino y elegante. Aromas de pifia, manzana, citricos y notas de fruta de hueso y mango.

Boca: Es un vino potente. Desde el primer momento se puede apreciar el poderio del vino, su volumen, la complejidad y
equilibrio de sabores.

En definitiva, se trata de un vino muy fresco y afrutado, vibrante y mineral. Una afiada con potencial en botella muy en linea con
los vinos de la Finca Fillaboa.

4 afios / 8-10°C/ 12,50% Vol. / 500, 750, 1500 ml.
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